
Rosato di Nebbiolo

Barbera d'Alba DOC Barbera d'Alba Superiore
DOC

Langhe Dolcetto DOC

Langhe Favorita DOC
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Rosato intenso e strutturato, con
una buona sapidità e persistente
in bocca. Ideale come aperitivo o
con piatti a base di pesce, anche

fritto, oppure carni bianche.

Roero Arneis DOCG
Vino d'eccellenza del Roero,

fruttato, strutturato e sapido.
Ideale con primi e secondi a base

di pesce , anche in frittura. Ottimo
con carni bianche in arrosto o

brasate

10,00€

Vino rosso d'annata dal
sapore e profumo fruttati e

succosi con un'acidità
spiccata. Ottimo con affettati,

primi all' uovo al ragù, carne
alla brace o in frittura

Selezione dei vigneti più vecchi e con
maggiore altitudine. Frutto di una  
vendemmia tardiva e di una lunga

macerazione sulle bucce. Ottimo con
salumi, pasta all' uovo ripiena al ragù

e secondi a base di carne rossa.

Vino rosso di facile beva.
Ideale con antipasti a base di

carne rossa, con risotti e
secondi di carne rossa.

Vino bianco fine e delicato dalla
giusta acidità. 

Ideale come aperitivo e abbinato
a antipasti di pesce e insalatine.

Vini e prodotti del Roero

C A T A L O G O  

9,00€ 9,50€

9,00€ 9,00€ 11,00€
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Roero DOCG
La selezione dei nostri vigneti più vecchi
e con esposizione migliore, vendemmiati

in maturazione avanzata. 
Il nebbiolo d’eccellenza della nostra

cantina, affinato in Botti di Rovere 12
mesi di secondo passaggio, per

preservarne i sentori primari.
Ideale con primi al ragù e secondi di

carne rossa o selvaggina. Ottimo con i
formaggi stagionati  

 Langhe Nebbiolo DOC
Il Nebbiolo d’annata come lo

faceva Nonno Tonio. Affinamento
in solo acciaio per preservare i

sentori primari dell’uva.
Ideale con antipasti di carne

cruda,con piatti al tartufo, e con
secondi a base di carne rossa

10,00€

Spumante Bianco Extra Dry
Spumante fine e fruttato  dal

perlage delicato.., con formaggi
freschi e antipasti leggeri, fritture di
verdura. Ideale con piatti semplici a

base di pesce. Consigliato anche
con i dessert. 

Moscato d’Asti DOCGSpumante Brut Rosato
Spumante secco e fruttato. 

Ideale come aperitivo oppure con
antipasti di verdure e di pesce. 

Prodotto solo dalle uve del vigneto
storico in menzione. La pendenza
elevata ci permette di lavorare in
questa vigna solo manualmente.

La sua lunga macerazione sulle bucce
conferisce al vino una grande

struttura. Ideale con primi e secondi a
base di carne rossa, anche selvaggina 

Vini e prodotti del Roero

C A T A L O G O

11,00€ 13,00€

10,00€ 10,00€ 10,00€

Nebbiolo d’Alba
Valmaggiore DOC

Vino dolce d’annata di facile beva,
Ideale con i dessert, con pasticceria

da forno come crostate di frutta,
panettone, pandoro, colomba,

biscotti di meliga.



Fe’ Ribota 
Vino Bianco e Rosso

Vino personalizzato

6,00€20,00€
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Il nome deriva dal dialetto piemontese e
significa fare festa.

Il vino per il consumo quotidiano, di
bassa gradazione alcolica. Ideale a tutto

pasto. Disponibile anche nel formato
bottiglia da 0,375 litri.

Ottenuto dal passaggio in barrique del
Nebbiolo in infusione con alcol,

zucchero, china calissaya, spezie ed
erbe aromatiche. Ideale come

digestivo. Si sposa molto bene con
dolci sia di pasta secca che morbida a
base di cioccolato e di frutta candita.

Famija Nebbiolo Chinato

Personalizziamo le nostre bottiglie per regali ed
eventi, creando l’etichetta da zero (costo etichetta

da verificare) oppure con le nostre etichette
dedicate alla personalizzazione (senza costi

aggiuntivi).
Il costo della bottiglia varia in base al vino scelto

Ottenuta dalle vinacce di nebbiolo,
affina in vasche d’acciaio. Dagli aromi

decisi, al palato è piena, vigorosa, di
grande intensità e con un retrogusto

persistente. 

Vini e prodotti del Roero
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20,00€

Frei 
Grappa di Nebbiolo

 SCATOLE REGALO DA 2 E 3 BOTTIGLIE
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IL NOSTRO VINO IN BAG IN BOX

Nei vini sfusi
manteniamo la stessa

qualità dei vini in
bottiglia

13,00

12,00

"NEBBIOSO"

"GOCCETTO"

"BARBARA"

ROSATO

"NEBBIOSO SUPER"

"BARBERA SUPER"

NEBBIOLO
DOLCETTO
BARBERA
NEBBIOLO
NEBBIOLO - AFFINATO IN LEGNO
BARBERA - AFFINATO IN LEGNO

"ARNESIO"

"PREFERITA"
ARNEIS
FAVORITA

13,00

12,00

12,00

12,00

14,50

14,50

3 LITRIROSSI UVAGGIO
18,00

17,00

17,00

17,00

22,00

22,00

34,00

32,00

32,00

32,00

42,00

42,00

5 LITRI 10 LITRI

18,00

17,00

34,00

32,00

65,00

62,00

62,00

62,00

82,00

82,00

20 LITRI

65,00

62,00

BIANCHI
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CUGNA’ DI NEBBIOLO
Preparata con il mosto fresco di giornata
di Nebbiolo, cotto con la frutta fresca dei

nostri frutteti. Ideale con i formaggi,
specialmente di latte bovino, ottimo

anche con la polenta e il tipico bollito.
piemontese

Ingredienti: mosto d’uva Nebbiolo
,nocciole e noci ,fichi, mele, pere.

 CONFETTURE EXTRA di
CILIEGIE

ALBICOCCHE
PRUGNE

200g: 5,00€ - 100g: 3,50€

Vini e prodotti del Roero
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100g: 4€ | 200g: 7,00€

Senza conservanti. Ingredienti: Frutta e zucchero

MIELE

250g: 5,50€ | 500g: 9,00€ | 1Kg: 16,00€

Da Apicoltura Nomade

PROMO: 3 X 12€



Crema di Nocciole Classica

7,00€ 9,00€
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Crema spalmabile artigianale prodotto
dalle nostre nocciole “Tonda Gentile

Trilobata”. SENZA GLUTINE.
INGREDIENTI:

Nocciole, latte magro in polvere zucchero,
lecitina di soia.

Con ricetta per torta!
La farina pronta all’uso per preparare

la tradizionale torta di nocciole
piemontese.

FARINA DI NOCCIOLE
 Pronte ad essere consumate o

utilizzate

Vini e prodotti del Roero
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7,00€

NOCCIOLE TOSTATE

Crema di Nocciole Gianduia

9,00€

Crema spalmabile artigianale prodotto
dalle nostre nocciole “Tonda Gentile

Trilobata”.SENZA GLUTINE
INGREDIENTI:

Nocciole, cacao, zucchero, latte magro in
polvere, lecitina di soia.

Crema di Nocciole Fondente

9,00€

Crema spalmabile artigianale prodotto
dalle nostre nocciole “Tonda Gentile

Trilobata”. SENZA GLUTINE.
INGREDIENTI:

Cacao, nocciole, zucchero, lecitina di soia.

La formazione di uno strato
di olio sulla superficie è

assolutamente normale. Le
nocciole contengono

infatti un’alta percentuale
di olio che tende a salire in

superficie. Consigliamo
quindi di mescolare

bene prima dell’utilizzo.
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SCATOLE REGALO DA 1 /2 / 3 VASETTI A SCELTA
Il costo varia in base ai prodotti scelti. Costo scatola 1€
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Il costo varia in base ai prodotti scelti.  Costo scatola 3€

BOX SUPER REGALO
Contiene:

1 bottiglia di vino
4 prodotti in vasetto

1 farina di nocciole con ricetta x
torta

1 nocciole tostate 200g

BOX PENSIERO
Contiene:

1 bottiglia di vino
4 prodotti in vasetto

1 farina di nocciole con ricetta x
torta

1 nocciole tostate 200g



Vini e prodotti del Roero

C A T A L O G O  

ADOTTA O REGALA 
UN FILARE!

Attestato di Adozione del Filare

Una box contenente 6 bottiglie 
      prodotte dal tuo filare (ultima annata 
      disponibile) con l’etichetta 
      personalizzata con frase e nome.
       

La Targhetta appesa al primo palo del
filare con la frase e il nome.

Una Visita con Degustazione in
Cantina per due persone*
*prenotazione obbligatoria al 339 256 8240
E’ possibile sostituire la visita con una box contenente 6
bottiglie a scelta di Langhe Favorita o Barbera d’Alba

www.cascinaciapat . i t

SCEGLI TRA

Roero Arneis
Nebbiolo D’Alba
Barbera d’Alba

Ecco cosa comprende

COSTO: 149,00€



Vini e prodotti del Roero
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Al vostro arrivo sarete accolti da Ilaria e Luca, i giovani viticoltori
dell’Azienda. La Cascina si trova sulla cima di una collina da cui si
ammira, oltre al panorama tipico, la catena delle Rocche del Roero
con i suoi castelli medievali, i vigneti ed i frutteti.
Entrerete nel cuore della cantina che si trova nell’antico cascinale,
da sempre di proprietà della famiglia Bertello. Insieme a noi
visiterete il laboratorio artigianale dove avvengono la vinificazione e
l’invecchiamento dei vini. Potrete degustare alcuni vini, direttamente
dalla vasca!  Tra un calice di Roero Arneis e uno di Nebbiolo,
assaggerete i mieli del Roero e le nostre nocciole.
La Cascina si trova sulla cima di una collina da cui si ammira, oltre al
panorama tipico, la catena delle Rocche del Roero con i suoi castelli
medievali, i vigneti ed i frutteti.

VISITA CLASSICA 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA AL  339 2568240 ( I lar ia)

Durata: 1 ora e 30 min circa | Costo 20€/persona
Comprende:
• Degustazione di 1 calice di vino direttamente dalla botte
• Degustazione conviviale di 2 vini a scelta, con salame e
formaggio 
• Assaggio di Miele e Nocciole di nostra produzione,
accompagnato da Nebbiolo Chinato Famija

SCEGLI O REGALA UNA VISITA IN CANTINA

VISITA SUPER
Durata: 2 ore circa | Costo 45€/persona
Comprende:
• Accoglienza con Degustazione di Benvenuto del nostro
Lunetta Soprana Spumante Extra Dry, 
• Degustazione dei 2 vini bianchi direttamente dalle botti
• Degustazione al tavolo di due bottiglie a scelta,
accompagnate da salame, formaggio con miele e Cugnà
di Nebbiolo e le nostre nocciole.
• un cichet di Nebbiolo Chinato Famija alla nostra Crema
di Nocciole.


